
 

 
GREMIO DE MAESTROS CONFITEROS 
DE VALENCIA Y PROVINCIA 

Cláusula protección de datos.- Sus datos se encuentran registrados en una base propiedad del Gremio de Maestros Confiteros de la Comunidad Valenciana, inscrita en la Agencia Española de Protección de Datos. Usted en cualquier 
momento puede ejercer sus derechos de acceso, rectificación, cancelación y/u oponerse a su tratamiento. Estos derechos pueden ser ejercitados escribiendo a Gremio Confiteros de Valencia C/ Hugo de Moncada, 4 46010 Valencia, Ref. 
datos 

INSCRIPCION CURSOS 

ESCUELA SUPERIOR DE PASTELERIA - GREMIO DE MAESTROS  CONFITEROS DE VALENCIA  
 

El Sr. / Sra…………………………………………………………………………………………………………………..…………………. 

con DNI/NIE………………….……………………………….Fecha nacimiento/ edad…………………….………………..………..….. 

E-mail……………………………………………………………………………Tel. Contacto…………………..………………...……….. 
 
Código Postal: ………………………………………………………………… 
 
Solicita realizar la Acción Formativa: Marcar con una X 
 

MARZO HORARIO TEMARIO ELABORACIONES COSTE SOLICITADO 

7 y 8 de 
Marzo 

De 15:00 a 19:00  
Jueves y Viernes 

DULCES TÍPICOS 
DE PASCUA 

PAN QUEMAO, TORTA DE PASAS Y NUECES, 
MONAS DE PASCUA, TORTA CRISTINA, 
ESCUDELLÁ…. 

120 € 

 

 

ABRIL HORARIO TEMARIO ELABORACIONES COSTE SOLICITADO 

18 y 19 de 
Abril 

De 15:00 a 19:00  
Jueves y Viernes 

BOLLERÍA 
AVANZADA 

ELABORACIONES DE DIFERENTES 
CROISSANT, BRIOCHES HOJALDRADOS, 
RELLENOS… 

120 € 

 

25 y 26 de 
Abril 

De 15:00 a 19:00 
Jueves y Viernes 

PASTELERÍA 
SALADA 

TARTA SALADA, ROSCO DE SOBRASADA, 
PREÑADITOS, GALLETITAS QUESO Y 
ORÉGANO…. 

120 € 

 

 

CURSO INTENSIVO DE INICIACIÓN A LA PASTELERÍA 2ª PA RTE MAYO 2024 
MAYO HORARIO TEMARIO ELABORACIONES SOLICITADO 

9 y10 de Mayo De 15:00 a 19:00  
Jueves y Viernes 

PASTELERÍA 
INDIVIDUAL 

TARTALETA DE LIMÓN, PASIÓN CHOCOLAT 
CHEESECACKE…   

16 y17 de Mayo De 15:00 a 19:00  
Jueves y Viernes 

BOLLERÍA -1 CROISSANT, NAPOLITANAS, CARACOLAS…  

23 y 24 de Mayo De 15:00 a 19:00  
Jueves y Viernes PASTA CHOUX 

TÉCNICAS Y ELABORACIONES DE LA PASTA 
CHOUX, RELLENOS…  

30 y 31 de Mayo De 15:00 a 19:00  
Jueves y Viernes CHOCOLATE 

BOMBONES, TRUFAS, PIRULETAS, 
BIZCOCHO… 

 

COSTE TOTAL MES 375 € 

COSTE POR SEMANAS 120 € 

 

JUNIO HORARIO TEMARIO ELABORACIONES COSTE SOLICITADO 

3 y 4 de 
Junio 

De 15:00 a 19:00 
Lunes y Martes 

ELABORACIONES 
DE PASTELERÍA 
AMERICANA 
CLÁSICA 

TEORÍA, HISTORIA, INGREDIENTES, TEXTURAS, 
TEMPERATURAS…CHOCOLATE CHIPS COOKIES, 
BROWNIE, RED VELVET CUPCAKES, CAKE DE 
CHOCOLATE,  

120 €  

 
*NOTA, - Este programa podrá sufrir variaciones según las necesidades de la Escuela.  
 



 

 
GREMIO DE MAESTROS CONFITEROS 
DE VALENCIA Y PROVINCIA 

Cláusula protección de datos.- Sus datos se encuentran registrados en una base propiedad del Gremio de Maestros Confiteros de la Comunidad Valenciana, inscrita en la Agencia Española de Protección de Datos. Usted en cualquier 
momento puede ejercer sus derechos de acceso, rectificación, cancelación y/u oponerse a su tratamiento. Estos derechos pueden ser ejercitados escribiendo a Gremio Confiteros de Valencia C/ Hugo de Moncada, 4 46010 Valencia, Ref. 
datos 

Que se realizaran en la Escuela Superior de Pastelería del Gremio de Maestros Confiteros de Valencia y Provincia, sita en la CL. 
Hugo de Mocada, 4-bj C.P.: 46010 Valencia. 
 
 
En Valencia a,                              de                                                de                                    
 
 
 
Firma del solicitante: 
 
DATOS BANCARIOS: 
 

Nombre: Entidad: BANCO SABADELL Titular de la Cuenta: GREMIO MAESTROS CONFITEROS 

Cuenta bancaria donde se realizará la transferencia, con CÓDIGO IBAN: 
ES04 0081 1195 9200 0137 6939 
 
(*) Los asociados a este Gremio tienen un descuento  del 20% sobre el precio marcado 
*Las reservas de las plazas se realizarán única y exclusivamente con el justificante del pago del curso. 

Solo se devolverá el importe del curso en caso de cancelación del mismo por fuerza mayor por parte de la Escuela 


